
Menu Gourmand 
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Foie Gras Frais de Canard Cuit au Naturel 
Chutney de Fruits et Pain de Campagne Grillé 

Ou 

Tartare aux Deux Saumons, Saumon Frais & Mariné 
Salade Verte & Crémeux d’Avocat  

 
 ************************ 

Thon Mi-Cuit & Confit de Légumes Niçois 

Ou 

Pluma Ibérique à la Plancha 
Pommes Grenailles 

 

************************ 

Vacherin Minute aux Fruits de Saison 
Meringue Croustillante, Sorbet, Glace Vanille 

Coulis de Fraises et Chantilly Maison  

Ou 

Fraises à la Cardinale 
Glace Vanille, Coulis de Fraises & Chantilly 

 
************************ 

Menu 3 Plats (Entrée + Plat + Dessert) : 55.00€ 

 
************************ 

 

L’établissement n’accepte pas les chèques bancaires. 

Pour connaître les allergènes volontairement incorporés dans nos plats, veuillez consulter le 

document à votre disposition à l’accueil du restaurant. 


